DEKORACIJA GOSTINSKIH OBRATOV
Naredi videz lokala prijetnejši, gostu pove, da je lokal vzdrževan in s tem prispeva k boljšemu počutju. 
Poznamo:
· ZUNANJO UREDITEV:
· urejen in razsvetljen parkirni prostor, poleti senca, smetnjaki
· gostinski vrt – ločen od prometnih površin, rajone v vrtu lahko ločimo s koriti
· terasa – lahko pokrita, nudi zadrževanje v slabšem vremenu
· park – v večjih gostinskih obratih, vsebuje naj igrala, klopi…
· NOTRANJA UREDITEV:
· veža – prehodni prostor v katerem je garderoba
· avla – večji prostor, kjer se gostje zadržujejo zaradi čakanja in zbiranja, opremljena s klubskimi mizami in naslanjači
· jedilnica – osrednji gostinski prostor, ki mora biti najbolj estetsko urejen, mize med seboj ločene z  premičnimi pregradami
· banketna dvorana – večji prostor za svečane prireditve, ki ga uredimo glede na vrsto dogodka
· NAMIZNA DEKORACIJA:
· ob rednih dogodkih naj bo dekoracija nevsiljiva, sezonsko cvetje
· na vrtu se dekoracija prilagodi okolici in letnemu času
· na terasi naj bo dekoracija iz dišavnic in zelišč
· ob izrednih dogodkih in svečanih obrokih namizne aranžmaje prilagodimo samemu dogodku

