POSTREŽBA NA PLOŠČAH
Pri postrežbi na ploščah moramo upoštevati:
· je gost sam ali v družbi
· ali je hrana v naprej naročena, iz jedilnega lista ali gre za posebnosti
· vrsta gostov
V praksi uporabljamo naslednje tehnike:
· jedi postavljamo na mizo pred gosta 
· gost si streže sam, 
· delo poteka hitro, 
· je pa potrebno veliko prostora na mizi

· jedi nudimo 
· ko imamo pri mizi več kot tri goste in si naročijo enake jedi
· na mizo jih postavimo tako, da si vsi gosti lahko ogledajo vsebino - PREZENTIRANJE
· priloge so običajno ločene na ploščah
· strežba poteka z leve strani gosta iz plošče, ki jo natakar drži v levi roki ali ploščo približamo gostu in jedi preloži na krožnik s preložilnim orodjem
· gosta ne smemo streči z obeh strani hkrati
· če je na plošči ostalo še kaj jedi , jo postavimo na namizni grelec na njegovo mizo
· jedi gostu delimo:
· jed gostu najprej predstavimo
· se postavimo v strežni položaj in z desno roko s preložnim priborom izbrano jed preložimo na krožnik
· s preložnim priborom prelagamo tako, da imamo žlico spodaj, vilice zgoraj, vmes pa kazalec, ki ga izmaknemo da primemo jed
· ta način strežbe je uveljavljen pri skupinskih mizah, na ladjah…


