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	Šolski center Ptuj
Šola za ekonominjo, turizem
in kmetijstvo
Volkmerjeva cesta 19
2250 Ptuj
Tel: +386 (0)2 7871 700
Fax: +386 (0)2 7871 711
www.scptuj.si





	Poklicne kompetence za opravljen PUD v 3. letniku; gastronom hotelir
	Izpolni delodajalec

	
Zap. št.
	Učne vsebine
	Učni cilji
	Kriteriji ocenjevanja –ustrezno označite z X, če izberete drugo na kratko opišite spodaj pod tabelo

	
1.
	Hladne začetne jedi
	Dijak:
· osvoji postopke mehanske postopke za pripravo hladnih začetnih jedi,
· upošteva normative,
· upošteva varstvo pri delu in HACCP. 
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	
2.
	Juhe in enolončnice
	Dijak:
· osvoji pripravo juh (čistih, gostih, kremnih, enolončnic),
· spozna jušne zakuhe in jušne vložke,
· upošteva varstvo pri delu in HACCP.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	3.
	Mesne jedi
	Dijak:
· osvoji načine priprave mesnih jedi,
· spozna vrste rib in pripravo,
· osvoji porcioniranje in dekoriranje,
· upošteva varstvo pri delu in HACCP.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo






	4.
	Sladice
	Dijak: 
· spozna različne vrste sladic,
· osvoji pripravo sladic iz različnih vrst testa,
· osvoji porcionaranje in dekoriranje sladic,
· upošteva varstvo pri delu in načela HACCP.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	5.
	Slovenske narodne jedi
	Dijak: 
· spozna Slovenske narodne jedi, ki se pripravljajo v obratu.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	6.
	Delo v jedilnici
	Dijak:
· spozna pripravo različnih pogrinjkov,
· spozna strežbo rednih obrokov.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	7.
	Postrežba pijač in toplih napitkov
	Dijak: 
· gostu predstavi posamezne pijače,
· jih pripravi in postrežbe,
· gostu svetuje pri izbiri vin,
· spozna pripravo računa.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo




	8.
	Postrežba jedi po naročilu
	Dijak: 
· spozna načine ponudbe jedi po naročilu.
· osvoji načine postrežbe.
· osvoji komunikacijo z gosti,
· spozna pripravo računa.
		Zelo dobro
	dobro
	zadovoljivo
	drugo






image1.png
Solski CBenter ptuj




image2.png
’ l Sola za ekonomijo,

turizem in kmetijstvo





